
Ultimate silicone bags
SERVEREN

KOKEN
BAKKEN

BEWAREN
OPSLAG

STERKE PUNTEN

GEBRUIK
• In de keuken:

 Droog voedsel: rijst, pasta, suiker, meel, granen, gedroogd fruit, snacks, snoep, koekjes, kruiden,
thee, koffie...

 Vers voedsel: groenten, fruit, boterhammen, overnight oats, on-the-go snacks, meal prepping…
 Om in de koelkast, om in te vriezen, voor in de microgolfoven, sous-vide koken, in de oven, om te

marineren…
• Thuis: toilettas, opbergzakje, puzzels, kleurtjes, klein speelgoed, EHBO kit, kruik…
• On-the-go: vloeistofzakje voor op het vliegtuig, organisatiezakjes voor in het koffer, medicijnen, vochtige

kleren, om je spullen zandvrij te houden op het strand, hot/cold pack…
• Niet te gebruiken om popcorn te maken. Dit zou op termijn het product kunnen beschadigen.

Basis
• Transparant om de inhoud

onmiddellijk te kunnen zien
• Esthetisch en modern design
• Platte bodem zodat ze altijd

rechtop blijven staan
• Typische Tupperware reliëf

Unieke sluiting: soort ritssluiting
• Veilige, gemakkelijke en

strakke afsluiting
• Brede opening voor

gemakkelijke toegang
• Kleine opening om een

musketon in te haken en
het zo handsfree mee te
nemen

Oneindig veel ecologische mogelijkheden.

BELANGRIJKSTE KENMERKEN
• Praktisch: multifunctioneel, milieuvriendelijk, neemt weinig plaats in en weegt niets.
• Esthetisch: mooi om mee te nemen dankzij het modern design en de leuke kleurtjes.
• Hoogwaardig siliconenmateriaal dat temperaturen van -25 °C tot +220 °C weerstand.
• Maximale vullijn: ontworpen voor het invriezen van vloeistoffen.
• Om hem te openen plaats beide handen op de bovenkant van de zak en trek eraan.
• Hoe optimaal dicht doen?

• Plaats één hand aan het uiteinde van het zakje en ga met de andere hand
over de “ritssluiting” om het toe te duwen

• Net voor het einde, druk je zoveel mogelijk lucht van in het zakje naar buiten om dan het volledig
af te sluiten

ONDERHOUD
Vaatwasmachinebestendig: voor een optimale reiniging, draai de Silicone Bag 
binnenstebuiten, spoel het met koud water om te voorkomen dat natuurlijke 
pigmenten van de voedingswaren in het materiaal migreren en plaats hem in 
de vaatwasser met de opening naar onder in de vaatwasser.   
Gebruik een normaal vaatwasprogramma, gebruik eventueel 
de Kleine reinigingsborstel of het Reinigingsborsteltje voor rietjes om de 
gleufjes van de sluiting proper te maken. 

Slim ontworpen
• Flexibel en nestbaar opbergen

MATERIAAL
Silicone

DIMENSIES
540 ml : 17 x 5,6 x 14 cm h
1 l : 20 x 8,1 x 16 cm h 
1,8 l : 23 x 10,4 x 20 cm h
2,9 l : 27 x 12,7 x 22 cm h
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GEBRUIK
• Batchcooking: Schrijf de maaltijden waarvoor ze bestemd zijn direct op het zakje met een droogwis stift en

leg ze in de koelkast tot ze klaar zijn voor gebruik in de loop van de week.
• In de diepvries:

• Gebruik de vrieslijn bij het bewaren van vloeibare ingrediënten of producten die vloeistof bevatten
zoals sauzen, soepen of bouillons.

• De eerste 3-4 uur rechtop bewaren als de vloeibare ingrediënten erin zitten, zodra de ingrediënten
hard zijn, de zakjes plat leggen voor extra ruimte.

• Ontdooien:
• Een nacht in de koelkast ontdooien.
• Voor snel ontdooien, leg het bevroren zakje in een kom met water op kamertemperatuur, zorg dat

het zakje rechtop kan staan.
• Bij ontdooien in de microgolfoven, de zak lichtjes ontluchten en rechtopstaand op laag vermogen

in de microgolfoven zetten tot hij ontdooid is.
• Zorg er bij het ontdooien voor dat de bodem van de zak plat kan staan voordat je hem in de

microgolfoven plaatst.

• In de koelkast:
• Vloeibare ingrediënten of producten die vloeistof bevatten, zoals sauzen, soepen of marinades,

moeten rechtop worden bewaard.
• Als je fruit of groenten snijdt, granen of hele stukken vlees bewaart, stapel de zakken dan op om ze

compact te bewaren.

• In de microgolfoven, alleen voor opwarmen:
• Ventileer de zak vóór het opwarmen een laat deel van het sluiting open.
• Verwarm of ontdooi de zak altijd rechtopstaand voor de beste omstandigheden.
• Verwarm altijd op laag vermogen om te voorkomen dat het voedsel uitdroogt.

• In de oven: Kook je favoriete gerechten rechtopstaand tot 1 uur.

• Zorg ervoor dat de siliconenzak 5 cm van de zijkanten van de microgolfoven en de oven vandaan is.
• Gebruik altijd ovenwanten bij het hanteren om brandwonden te voorkomen.
• Open de zak bij het openen altijd in de tegenovergestelde richting om overtollige stoom te laten

ontsnappen.

• Vacuümkoken:
• Verwijder overtollige lucht en sluit de zak goed af voor het koken. Dit voorkomt dat er water in de

zak komt.
• Zorg ervoor dat de gebruikte kookpot de zak goed langs de zijkanten laat aansluiten, zodat de zak

tijdens het koken niet gaat drijven.

• Het maximale gewicht van het bevestigingssysteem per zak is:
• Maat S: ± 355 g
• Maat M: ± 660 g
• Maat L: ± 1,2 kg
• Maat XL: ± 2kg



Ultimate silicone bags

• De aanslag van natuurlijke pigmenten van de voedingswaren op je product heeft geen enkele invloed op de
functionaliteit van het product, dit is enkel een visueel aspect. Het is niet schadelijk voor de gezondheid
dus je kan het product nog zonder problemen verder gebruiken.

AWARDS
• We zijn verheugd te kunnen aankondigen dat we de Red Dot BEST OF THE BEST award hebben gewonnen

voor onze Ultimate silicone bags. We zijn erg trots op het hele ontwikkelings- en productteam dat heeft
bijgedragen aan dit succes.

• De Red Dot Award is een internationale designwedstrijd voor productdesign, communicatiedesign en
designconcepten.

• Een winnend concept ontvangt een eervolle vermelding of een Red Dot, terwijl de Red Dot BEST OF THE
BEST is gereserveerd voor de beste creaties in een categorie.


