
DDiimmeennssiieess
Ø 17,75 x 8,44 cm h / 1 l
Ø 21,4 x 10,15 cm h / 2 l
Ø 22,9 x 11,65 cm h / 3,5 l
Ø 25,4 x 13,33 cm h / 6 l
Ø 34,77 x 19,48 cm h / 9,5 l

SSppaattrraanndd
Ø 24,93 x 2,43 cm h

Ultimate Mixing Bowls

• De UUllttiimmaattee  MMiixxiinngg BBoowwllss  zijn iiddeeaaaall voor het mmiixxeenn, kkookkeenn, bbeewwaarreenn of sseerrvveerreenn
van allerlei soorten ggeerreecchhtteenn: marinades, fruit- of groentesalades, sangria, brood of 
gebak...

• 5 maten variërend van 11  ll tot 99,,55  ll voor diverse toepassingen voor zowel kleine als 
grote gezinnen. 

• Voorzien van eeeenn  rraanndd  voor een goede houvast tijdens het mengen. 

• Uitgerust met hheerrmmeettiisscchh en lleekkvvrriijj gesloten deksels met lipjes, houden ze je 
voedsel vers en lekker. 

• SSttaappeellbbaaaarr en nneessttbbaaaarr voor eenvoudige opslag in de keuken. 

• De ggllaaddddee  bbiinnnneennwwaanndd  glijdt soepel, zodat de ingrediënten zich gemakkelijker 
mengen.

• Begeleid door de UUllttiimmaattee  SSppaattrraanndd met een drainerende functie maar ook te 
gebruiken in combinatie met het KKookkssmmaaaattjjee of SShhaakkeerr. 

• Voor een optimale opslag moet de container voor maximaal 2/3 gevuld worden.

UULLTTIIMMAATTEE  MMIIXXIINNGG  BBOOWWLL
• Het deksel en de basis zijn gecodeerd (A23) zodat elke kom gemakkelijk met het 

juiste deksel te matchen is. 

• Super handig voor vveerrsscchhiilllleennddee  vvoooorrbbeerreeiiddiinnggeenn::
• GGeebbaakk: pannenkoek- of wafeldeeg, meng al je degen gemakkelijk en laat ze 

rusten in de koelkast, dankzij het hermetisch gesloten deksel. 

• BBrroooodd: bespaar tijd door het brooddeeg te mengen en te laten rijzen in 
dezelfde kom. Sluit de kom af en plaats hem op een warme plaats en laat hem 
opstijgen. Als het deksel iets omhoog gaat, is het deeg klaar om gekneed en 
gerold te worden voor het bakken.

• GGllaazzuuuurr: Het maakt niet uit wat je mengt of klopt, deze kom zal gemakkelijk te 
gebruiken zijn. Je kunt de kom verzegelen om het glazuur zacht en smeerbaar 
te houden.

• MMaarriinnaaddee: Voorbereid en meng je marinade in de kom en dompel je vlees of 
visstukken er direct in. Het is snel, gemakkelijk en je zult minder afwassen.

• SSaallaaddee: maak je salade van tevoren klaar en bewaar deze in de koelkast met 
het luchtdichte deksel. Breng het op smaak met je vinaigrette net voor het 
serveren om de smaak een beetje te verbeteren. Bedek de kom, schud en 
serveer. 

• QQuuiinnooaa,,  nnooooddlleess,,  ccoouussccoouuss: de Kom is bestand tegen heet water, kook
quinoa, noodles of couscous in de Kom.    

SSPPAATTRRAANNDD
• Samengesteld uit kleine cirkels die overeenkomen met de 3 kleinste maten komen: 1 

l, 2 l of 3,5 l. 

• VVeerreeeennvvoouuddiiggtt  hheett  lleevveenn  iinn  ddee  kkeeuukkeenn::  
• met zijn drainerende functie (fijn genoeg voor quinoa!);
• gebruik het in combinatie met het KKookkssmmaaaattjjee en Shaker;
• beperkt het risico op ssppaatttteenn bij het mengen met een elektrische mixer; 
• Maakt het mogelijk om minder gereedschap of andere kommen te gebruiken, 

zodat je minder gerechten hebt en het is milieuvriendelijker!

Gebruik
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