
UltraPro Cocotte 500 ml

• De UltraPro Cocotte 500 ml weerstaat temperaturen van -25 °C tot +250 °C. Van het 
bakken in de oovveenn tot het bewaren in de kkooeellkkaasstt of ddiieeppvvrriieess tot het heropwarmen
in de mmaaggnneettrroonn. 

• 110011  mmooggeelliijjkkhheeddeenn: stoofpotje, pastagerecht, aardappel – of groentegratin, broodje, 
cake, crumble … Alles is mogelijk! 

• Ideaal voor iinnddiivviidduueellee  ppoorrttiieess  als voor-, hoofd- of bijgerecht. 

• Gezond koken zzoonnddeerr  ssppaatttteenn  én zzoonnddeerr  ttooeezziicchhtt. 

• VVeeiilliigg  iinn  ggeebbrruuiikk: deksel is voorzien van een handvat voor het eenvoudig openen en 
sluiten. 

• GGeeooppttiimmaalliisseeeerrdd  vveennttiillaattiieessyysstteeeemm: lichtgebogen onderkant voor een betere 
warmtecirculatie en een snellere kooktijd. 

• CCoommppaacctt  oopp  ttee  bbeerrggeenn: de basissen en deksels passen in elkaar voor een maximale 
plaatsbesparing. Plaats de deksels omgekeerd op de basissen. 

DDiimmeennssiieess
14,3 x 14,3 x 9,4 cm h / 500 ml

800 watt

• GGeezzoonndd, lliicchhtt en pprrooppeerr koken, zzoonnddeerr ssppaatttteenn en zzoonnddeerr ttooeezziicchhtt.

• Ideaal voor iinnddiivviidduueeeell ggeebbrruuiikk of voor porties voor 22  ooff  44  ppeerrssoonneenn (afhankelijk van 
het recept): gezouten cocottes (vlees, vis, groenten, aardappelen), zoete cocottes 
(cake, flan karamel …) of zelfs brood.

GGEEBBRRUUIIKK
• Wacht altijd tot de oven voldoende voorverwarmd is alvorens je de UltraPro Cocotte 

in de oven plaatst. In bepaalde ovens worden alle warmte-elementen, waaronder de 
grill, ingeschakeled om de gewenste temperatuur te bekomen. Hierdoor zou je 
Cocotte onherstelbaar beschadigd kunnen raken.

• Gebruik steeds oovveennwwaanntteenn om de UltraPro Cocotte 250 ml uit de oven of 
magnetron te nemen. 

• Laat 55  mmiinn  rruusstteenn  na de baktijd zodat de warmte zich goed kan verspreiden.

• Gebruik geen bestek of metalen keukenhulpjes om schade te voorkomen. Ontvorm je 
bereiding alvorens het op te dienen.

• Schakel nooit de grill-functie in. Dit zal de Cocotte onherstelbaar beschadigen. Let op 
bij het inschakelen van automatische programma’s.

• Wanneer je het deksel verwijdert, draai het deksel dan van je weg zodat de stoom
weg van jou kan ontsnappen.

• Reinig het product na gebruik met warm water en zeepsop om eventuele restanten 
te verwijderen. Gebruik geen schuursponzen of schurende reinigingsmiddelen. 
Idealiter gebruik je de MMiiccrroovveezzeell  UUllttrraaPPrroo //  UUllttrraaddooeekk  voor het grondig reinigen van 
jouw UltraPro. 

Belangrijkste kenmerken
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