
UltraPro Vierkant

DDiimmeennssiieess
27,8 x 24 x 7,5 cm h / 2 l

-25 °C
+250 °C

• De UltraPro Vierkant weerstaat temperaturen van -25 °C tot +250 °C. Van het bakken
in de oovveenn tot het bewaren in de kkooeellkkaasstt of ddiieeppvvrriieess tot het heropwarmen in de 
mmiiccrrooggoollffoovveenn. 

• Met dit handige formaat kan je de meest uiteenlopende recepten, zoals ggeevvuullddee  
ggrrooeenntteenn,,  oovveennsscchhootteellss  of vvlleeeessggeerreecchhtteenn voor 22  ttoott  44  ppeerrssoonneenn  bereiden. 
Bovendien is het ook uiterst geschikt voor het bakken van cakes en taarten of voor 
het bereiden van desserts.

• Gezond koken zonder spatten, zonder toezicht en zonder vetstoffen.

• VVeeiilliigg ttee  hhaanntteerreenn: de schalen wegen veel minder dan glazen, keramische of 
gietijzeren schalen. 

• Voorzien van 2 handvaten voor een vveeiilliiggee  ggrriipp en hhaanntteerriinngg.

• GGeeooppttiimmaalliisseeeerrdd vveennttiillaattiieessyysstteeeemm: uitgerust met kleine ventilatieopeningen die de 
afvoer van stoom en vocht reguleert en de luchtcirculatie optimaliseert. Dit zorgt voor 
een snellere kooktijd én een homogener gaarproces. 

Gebruik

• 33  ggeebbrruuiikkssmmooggeelliijjkkhheeddeenn: 
1. Bij dit gaarsysteem kunnen stoom en vocht gecontroleerd ontsnappen – voor 

een gelijkmatig gaarproces.
2. Door het omdraaien van het deksel kan het deksel als platte schaal (500 ml) 

worden gebruikt. De basis dient dan als kap.
3. Koken op twee niveaus: het deksel kan omgekeerd op de basis worden 

gelegd om in lagen te koken. 

• Plaats de UltraPro steeds op 5 cm van de oven- en microgolfovenwanden. Op die 
manier kan de lucht goed circuleren.

• Wacht altijd tot de oven voldoende voorverwarmd is alvorens je de UltraPro in de 
oven plaatst. In bepaalde ovens worden alle warmte-elementen, waaronder de grill, 
ingeschakeld om de gewenste temperatuur te bekomen. Hierdoor zou je product
onherstelbaar beschadigd kunnen raken.

• Gebruik steeds SSiilliiccoonnee  OOvveennttwwaanntteenn om de UltraPro uit de oven of microgolfoven
te nemen.

• Laat 5 min rusten na de baktijd zodat de warmte zich goed kan verspreiden.

• Wanneer je het deksel verwijdert, draai het deksel dan van je weg zodat de stoom
weg van jou kan ontsnappen.

• Reinig het product na gebruik met warm water en zeepsop om eventuele restanten
te verwijderen. Gebruik geen schuursponzen of schurende reinigingsmiddelen. 
Idealiter gebruik je de MMiiccrroovveezzeell UUllttrraaPPrroo voor het grondig reinigen van jouw
UltraPro.

EECCOO  TTIIPPSS
• BBeessppaaaarr wwaatteerr  (minder afwas) door het gebruik van slechts 1 product om in te 

vriezen, te koken en te bewaren van je gerechten.

• VVeerrbbrruuiikk mmiinnddeerr eenneerrggiiee en eelleekkttrriicciitteeiitt: kortere kooktijden dankzij het UltraPro-
materiaal, de inhoud warmt meteen op en kookt sneller dan in een glazen of 
gietijzeren variant. Zo bespaar je elektriciteit.
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