Garneerspatel

Heel praktisch om taarten en gebak te versieren.

Dankzij de tandjes op de zijkanten kan het Garneerspatel voor allerlei mooie
versieringen zorgen. Zoals op taarten die met slagroom, "creme au beurre”, glazuur
bedekt zijn.

Men kan er ook stukjes deeg of marsepein mee snijden.

Het lichte gebolde gedeeltje in het midden van het garneerspatel vergemakkelijkt
de greep erop en om op te hangen.

De platte onderkant is licht gebogen, ideal om deeg (brood, gebak, bagels) te
vouwen, kneden en snijden.
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Dimensies
85x102cmh



